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Kartoffelrosti
Mit Krauterguark

MENGENHINWEIS: Zubereitung:
- Fur 1 Portion die Mengen halbieren
- Fir 4 Portionen die Mengen verdoppeln Die Kartoffeln werden geschélt, gewaschen und grob geraspelt, an-

schlieBend werden sie in ein Klichentuch gegeben und griindlich aus-
gedrickt. Das Ei und das Mehl werden untergemischt und alles wird
mit Salz und Pfeffer gewurzt. Die Gurke wird gewaschen, trockenge-

Fiir 2 Portionen: tupft und fein geraspelt, danach wird sie ebenfalls leicht ausgedrdickt.
500 g Kartoffeln Dill und Schnittlauch werden gewaschen, trocken geschuittelt und fein
200 g Quark geschnitten. Der Quark wird mit Gurke und Krautern verrihrt und ab-
1 kleine Gurke geschmeckt. In einer Pfanne wird Ol erhitzt und aus der Kartoffel-
1 Handvoll Dill masse werden Rosti geformt, die langsam goldbraun und knusprig
1 Handvoll Schnittlauch gebraten werden. Die Rasti werden mit dem Krauterquark serviert.

Eigener Vorrat:
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